Kochaktion im Kiichenstudio

Schaffrath eroffnete an der Gothaer StraRe seinen Kichenfachmarkt unter eigenem Markennamen neu.
Gute Verkehrsanbindung und hohe Kaufkraft in der Stadt waren entscheidend fiir die Standortwahl.

VON JOACHIM PREUSS

RATINGEN WEST Der Ratinger Westen
wird immer mehr zum Eldorado fiir
Kiichenfans: Gestern erdffnete an
der Gothaer Strafe Schaffrath ei-
nen neuen Kiichenmarkt - nach ei-
genen Angaben der grofite dieser
Art im Rheinland. Dort betrieb
Schaffrath aus Mdnchengladbach
bislang den ,Mega-Kiichenfach-
markt” mit anderem Sortiment und
auch kundenmifRig anders ausge-
richtet. Von dieser Marke wollte
man sich trennen, sagte gestern
Marketing-Leiter Frank Phlipsen.
Nun versuche man, wie auch an
den anderen Standorten, auf geho-
benere Kundenwiinsche einzugen.
Bisher gibt es in diesem Stadtteil
unter anderem schon Novakock,
und Meda (ehemals Astroh).

Umbauzeit

Im laufenden Betrieb wurde in
den vergangenen Monaten in der
riesigen Halle umgebaut. Einen
,siebenstelligen Betrag habe man
investiert sagte Phlipsen, ohne ge-
nauere Betrdge nennen zu wollen.
Aber die Zahlen sprechen fiir sich:
Uber 150 fix und fertig eingerichte-
te Kiichen sind auf iiber 4000 Qua-
dratmetern Ausstellungsflache zu
sehen. Zum Vergleich: Das ist etwa
die GriRe eines Fullballfeldes.

Zeitgleich erdffnete Schaffrath in
Neuss einen Kiichenmarkt. Kiirz-
lich ist bereits ein Markt im Diissel-
dorfer Siiden hinzugekommen.
Jetzt gibt es acht Standorte zwi-
schen Kleve und Aachen. Seit zehn
Jahren, so Phlipsen, spezialisiere
sich das Unternehmen auf Kiichen.

Bosch-Profi-Koch Eberhard Braun demonstrierte mit Marketin

— und frischen Gewiirzen. Auch heute berat Braun interessierte Kiichenfans.

In dieser Zeit habe sich enorm viel
getan: Technik, Design und Funk-
tionalitdt seien nicht mehr mit dem
Angebot von friiher vergleichbar. In
der Vorfiihrkiiche zeigte der Bosch-
Profikoch Eberhard Braun, wie
man beispielsweise mit Indukti-
onsherd und Dampfbackofen ener-
giesparend Speisen zubereitet.
Dortsollen kiinftig auch Kochschu-
len angeboten werden.
Entscheidend fiir den Standort
sei die gute Lage ,in einer schénen
Stadt mit hoher Kaufkraft" gewe-
sen, sagte Phlipsen. Die Autobahn-
anbindung sei ideal. Denn mit der

ANRD wies

Sternekoch zu Gast

Am morgigen Samstag, ab 11 Uhr,
bruzzelt Jean-Claude Bourgeuil,
Sternekoch vom Diisseldorfer
,Schiffchen”, bei Schaffrath.

Heute gibt es Kochvorfiihrungen
der Firma Bosch.

Service- und Garantieleistungen
werden fiir die ehemaligen Me-
ga-Kiichenfachmarkt-Kunden

gchef Frank Phlipsen Kochkunst mit modernen Gerdten

von Schaffrath weiter erbracht.
Info: www.schaffrath.com.
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Filiale in West wolle man auch Kun-
den zum Beispiel in Essen und
Mettmann erreichen.

Filialleiter Jiirgen K6hler hat zur-
zeit 20 Mitarbeiter. Doch das Unter-
nehmen sucht hédnderingend fiir
alle Standorte noch etwa 40 weitere
Krifte.

In Zusammenarbeit mit dem Ar-
beitsamt bilde man ehemalige
Handwerker, zum Beispiel Schrei-
ner, zu Kiichenfachverkdufern aus.
Man habe mit diesem Projekt sehr
gute Erfahrungen gemacht, etwa 60
seien bereits libernommen wor-
den, so Phlipsen.



