Waren ein gu-
tes Team, die
erste wurttem-
bergische
Lammkonigin
Irene Nage
und Gourmet-
koch Eberhard
Braun Im Koch-
studio in Halle
N.
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Wurstsalat am Spiel3 und
sonstige heimische Leckereien

»Schmeck den Siiden« bietet Geschmackvolles / Erste Lammkonigin gibt sich die Ehre

Yon Sabine SUeEk. s

Villingen-Schwenningen.
Der Streifzug durch die
heimische Kiiche in Halle
N bei »Schmeck den Sii-
den« reicht vom Wurstsa-
lat am SpieB bis zur GrieB-
schnitte aus GroBmutters
Zeiten.

Die Marketing- und Absatzfor-
derungsgesellschaft fiir Agrar-
und Forstprodukte aus Baden-
Wiirttemberg (MBW) hat die-
ses Jahraufder Siidwest Messe
den Part der CMA iibernom-
men und ein Kochstudio auf-
gebaut. Gourmetkoch Eber-
hard Braun und sein Kollege

Gerd Ohnesorg zaubern jeden
Tag fiir die Messebesucher Le-
ckeres. Dabei geht es darum,
mit dem Publikum ins Ge-
sprich zu kommen und ihm
zeigen, dass die eigene Kiiche
nicht nur zum Aufwirmen in
der Mikrowelle da ist, meinte
Brigitta Hiitiche, Geschifts-
fiihrerin der MBW.

Die  Nachhaltigkeitskam-
pagne des Landes erstrecke
sich auch auf die Erniihrung
und die glaserne landwirt-
schaftliche Produktion. Irene
Nagel, die 23-jahrige Tierwirt-
schaftsmeisterin aus dem
Kreis Goppingen, ist als erste
wiirttembergische Lammkoni-

in die beste Botschafterin da-
ur. Sie vertritt die wiirttember-
gische Erzeugergemeinschaft,

der 125 Betriebe angehdren.
Der Lammfleischverkauf ist
im Lande noch nicht so popu-
lar; pro Jahr werden 10 000
Lammer verkauft. 50 000 Lim-
mer konnten produziert wer-
den, so Nagel, aber es gebe zu
wenige Schifer. Rund 400 mit
einer groflen Herde sind es in
Baden-Wiirttemberg, abgese-
hen von den 4000 Schafhal-
tern im Land. Die Erzeugerge-
meinschaft habe sich einheitli-
che Qualitétskriterien gesetzt.
Das Lammfleisch stamme nur
von Tieren, die nicht dlter als
sechs Monate sind.

Auf zwei Jahre ist Konigin
Irene Nagel gewihlt. Die Ver-
pflichtungen, die dieses Amt
mit sich bringt, sind fiir die
junge Frau kein Problem, die

Zeit auf der Weide bei ihren
500 Schafen komme nicht zu
kurz. Schon als kleines Mid-
chen sei fiir sie klar gewesen,
dass sie, wieihr Vater, auch das
Schiferhandwerk lernen will.
Zu ihrem Alltag auf der Weide
gehtren die Hundeausbil-
dung, das Beobachten der
Schafe nach ihrem Gesund-
heitszustand, das Klauen
schneiden und hin und wieder
auch der MiiBiggang mit ei-
nem Buch.
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