GenieBen auf dem Marktplatz des guten Geschmacks

Mehr als 200 Aussteller laden auf der Slow-Food-Messe zum Sehen, Riechen und Schmecken

Mehr als 200 Aussteller werden sich
auf der ersten Slow-Food-Messe in
Deutschland vom 15. bis 17. Juni auf
dem Killesberg préasentieren. ,Die Be-
sucher sollen mit leerem Magen kom-
men”, rat der Koch und Vorsitzende
von Slow Food Deutschland, Otto Gei-
sel - es gibt jede Menge zu probieren.
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Die Slow Food 2007 ist die letzte Eigenver-
anstaltung der Messegesellschaft auf dem al-
ten Geldnde am Killesberg. Bei dem genuss-
vollen Abschied soll den Besuchern das Was-
ser im Mund zusammenlaufen: Mehr als 200
Aussteller aus Deutschland, Osterreich und
Italien prisentieren vom 15. bis 17. Juni ihre
regionalen Spezialititen. Das Spektrum der
ausgestellten Produkte, die nach den stren-
gen Richtlinien von Slow Food ausgewihlt
wurden, reicht von Brot und Getreideerzeug-
nissen liber Molkereiprodukte, Kise, Ole,
Obst, Gemiise, Fleisch, Wurstwaren, Fisch
bis zu Getrinken aller Art.

wEchter Genuss, der aus der Natur
kommt, und nicht aus der Retorte®, ver-
spricht Otto Geisel. Der 46-Jahrige aus Bad
Mergentheim ist Vorsitzender des 1992 ge-
griimdeten Vereins Slow Food, der in
Deutschland derzeit rund 7000 Mitglieder
umfasst. Weltweit haben sich rund 80 000
Mitglieder dem Slow Food verschrieben.

In zwei Messehallen warten an rund 200
Standen mehr als 1000 Geschmacksproben
auf die Besucher. Die anstehende Messe sei

keine ,Gourmet- oder Wellnessmesse wie
Dutzend andere”, sagt Geisel. Hinter Slow
Food stiinden klare Prinzipien: Nachhaltige
Produktion, hohe Qualitit, geschmackvolle
Zubereitung, gerechte Léhne und Betonung
der Vielfiltigkeit regionaler Kiichen.
Diesen Grundsitzen versuchen auch die
wilrttembergischen und badischen Pradi-
katsweingiiter Rechnung zu tragen, die sich
ebenfalls auf der Messe présentieren. Die
Weine aus dem Land seien ein ,schiitzens-
wertes Kulturgut”, betonte der baden-wiirt-
tembergische Landwirtschaftsminister Pe-
ter Hauk (CDU) gestern bei der Jahrespri-
sentation der Pradikatsweingiiter in der Al-
ten Reithalle. Dies decke sich mit den Zielen
der Slow-Food-Bewegung, die sich nicht
nur mit dem Erhalt und der Wiederbele-
bung von Spezialitidten, sondern vor allem

Bessere Erndhrung in
Schulen und Kindergérten

mit dem Genuss von gutem Essen und Trin-
ken sowie einer gesundheitshewussten Er-
nihrung beschéftigt.

Eine Sonderausstellung widmet sich spe-
ziell dem gesunden Essen in Schulen und
Kindergéarten, um Kinder fir guten Ge-
schmack zu sensibilisieren. Auch Promi-
nenz hat sich angekiindigt: Der Bergsteiger
Reinhold Messner wird von seinen Erfahrun-
gen als Bergbauer in Siidtirol berichten.

B Die Messe Slow Food ist am Freitag von
10 bis 19 Uhr, am Samstag von 11 bis 19 Uhr
und am Sonntag von 11 bis 18 Uhr geéffnet.
Eintritt: zwolf Euro, Kinder fiinf Euro.

Gourmetcook Eberhard Braun wird auch auf der Slow-Food-Messe sein
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